
Wir wünschen Ihnen einen guten Appetit! 

Tagessuppe

Menü 1

Menü 2

Dessert

Kuchen

Zutaten und Erzeugnisse mit Kennzeichnung BIO sind          zertifiziert; Kontrollstelle: DE-ÖKO-005 Unser Gastronomiepartner ist:

3, L 3

und Bio-Reis

3, L 1, G

und gebackenen Bio-

Kartoffeln
Balsamico-Dressing Krautsalat Möhrensalat mit Apfel

C, A, Aa, G C, A, Aa, F, I A, Aa I C, A, Aa

Blumenkohl-

Käsetaler

Sauerkraut-Kartoffel-

Auflauf

an Paprika-Mais-

Gemüse
Blattsalatmix Pflaumenkompott an Süß/Saure Soße in Käsesoße

Kaiserschmarrn
Nudel-Gemüse 

Bratling
Maccaroni Nudeln

Gemüseeintopf mit 

Bio-Kartoffelwürfeln

Schupfnudelpfanne 

mit Gemüse

3, 5 3, 5 3, 5

Rote Beete-Apfel-

Salat

3, L 1, 2, G A, Aa, G

und Schmorkartoffeln 

aus Bio-Kartoffeln

und Bio-

Salzkartoffeln

und Bio-

Salzkartoffeln

1, 3, L 1, 2, 3, 9, C, A, Aa, G, F, J 2, 3, 8 I

mit Krautsalat mit Blattspinat
Blumenkohl mit 

Semmelbutter

Rinderbraten

G 3, 5, C, A, Aa, J I 4, 8, G, I, J D, A, Aa

mit Bio-Reis an Currywurstsoße an Remouladensoße Kasslerwürfel Bratensoße

Montag

12.01.2026

Geschnetzeltes 

"Züricher Art"
Köttbullar

Wachsbrechbohnens

alat
Preiselbeersoße

Bio-Nudeln Bio-Salzkartoffeln

Dienstag

13.01.2026

3, L, J I

Apfelkompott Kokospudding

G

A, Aa 3, 5

2, 3, 9, L

C, A, Ad, G C, G

3, 5 1, 3, L, J

Spekulatiuscreme

3, G

Freitag Samstag

Capuccinopudding  Birnenquarkspeise

Donnerstag

15.01.2026

Mittwoch

14.01.2026

Aprikosenkompott

Chili con Carne Rostbratwurst
Gebratenes 

Seelachsfilet natur
Wirsingeintopf

Sonntag

16.01.2026 17.01.2026 18.01.2026

Karotten-cremesuppe 

G

Milchreis 

G G G

Zimt und Zucker

Pfirsichkuchen

1, 2, C, A, Aa


